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IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA 
 

 
ATTENZIONE  Per ridurre I rischi di incendio, shock elettrico o danni 

nell’utilizzare l’apparecchio, seguire le seguenti indica-
zioni di base 

 
 
 
 
� Leggere attentamente le istruzioni prima di utilizzare la cantina 
� ATTENZIONE: Rischio di intrappolamento di bambino 

L’intrappolamento o soffocazione di bambini non sono rischi del passato. Apparecchi ab-
bandonati possono essere pericolosi………anche sa lasciati in garage per qualche giorno 

� Prima di buttare via la vostra cantina:  smontare la porta e lasciare I ripiani interna-
mente in modo che non sia agevole per eventuali bambini entrare dentro all’apparecchio. 

� Non permettere mai ai bambini di giocare o entrare all’interno di apparecchi dismessi 
� Mai pulire le parti dell’apparecchio con detergenti infiammabili. I vapori potrebbero creare 

pericolo di incendio o esplosione 
� Non conservare o utilizzare prodotti infiammabili nelle vicinanze di questo o altri apparecchi 

elettrici. I vapori potrebbero creare pericolo di incendio o esplosione 
 



 

 
 
 

ISTRUZIONI DI INSTALLAZIONE 
 
¾ Prima di utilizzare la cantina vini 

Rimuovere gli imballi interni ed esterni. 
 
Prima di connettere la cantina vini alla rete elettrica, lasciarla in posizione verticale per al-
meno un paio di ore. Questa procedure riduce i rischi di malfunzionamento del circuito re-
frigerante dovuto al trasporto e alla movimentazione.  
 
Pulire internamento con acqua tiepida, sapone neutro e un panno morbido.  

 
¾ Installazione dalla cantina vini 

Questo apparecchio è progettato per essere utilizzato in libera installazione o ad incasso.  
Posizionare la cantina vini su un pavimento sufficientemente resistente per il peso a pieno 
carico. Per livellare la cantina vini, regolare i piedini frontali nella parte inferiore della canti-
na vini.  
 
Posizionare la cantina vini lontano dall’esposizione di raggi solari o da alter fonti di calore 
(forno, termosifone etc.). L’esposizione diretta ai raggi solari potrebbe danneggiare il rive-
stimento acrilico e le fonti di calore potrebbero aumentare il consumo energetico. Evitare di 
posizionare la cantina vini in ambienti estremamente freddi in quanto potrebbe causare 
malfunzionamenti.  
 
Evitare di posizionare l’apparecchio in ambienti umidi. Collegare la spina in una presa 
singola con collegamenti elettrici a norma e con lo scarico a terra. Ogni domanda relativa 
all’alimentazione elettrica e alla messa a terra deve essere sottoposta ad un elettricista cer-
tificato oppure al servizio di assistenza tecnica.  

 
 

UTILIZZO DELLA CANTINA VINI 
 
La cantina vini deve essere posizionata in un ambiente con temperature comprese tra 5 e 35°C. Se 
la temperatura ambiente dovesse essere superiore od inferiore a tale intervallo potrebbe non fun-
zionare correttamente. Per esempio, posizionando l’apparecchio in ambienti con temperature e-
stremamente calde o estremamente fredde potrebbe causare la fluttuazione delle temperature 
interne e le temperature interne di 5-18°C  potrebbero non essere raggiunte.  
 
Temperature raccomandate per I differenti vini 
Vini Rossi  15-18°C 
Vini bianchi  9-15°C 
Vini frizzanti  5-9°C 
 
Le temperature indicate sopra possono variare a seconda che le luci interne siano accese o spente 
e a seconda che le bottiglie siano posizionate sopra o sotto.  
¾ Interruttore ON/OFF 

Per accendere o spegnere l’apparecchio, premere il bottone POWER. 
 
¾ Impostazione temperature 

E’ possibile impostare le temperature desiderate premendo I pulsanti SET (il pulsante di si-
nistra agisce sul display di sinistra e si riferisce al vano superiore – il pulsante di destra agi-
sce sul display di destra e  si riferisce al vano inferiore). Quando vengono premuti i tasti di 
impostazione temperatura per la prima volta, i display mostrano i settaggi precedentemen-
te impostati (la temperatura impostate di fabbrica è 12°C) 
 
La temperature vengono modificate ad intervalli di 1°F o 1°C, a seconda dell’impostazione 
dell’apparecchio.  
 



 
 
E’ possibile selezionare la visualizzazione in gradi Fahrenheit oppure Celsius premendo e 
tenendo premuti contemporaneamente I due tasti SET per 5 secondi. I gradi Fahrenheit e 
Celsius compariranno in blu nel diplay SET. (A causa di differenze nel prodotto dovute ai di-
versi mercati, alcune macchine potranno visualizzare solo Fahrenheit o Celsius) 
 
La temperature all’interno dei vani verrà visualizzata in colore blu nel display.  

 
 
¾ Impostare le temperature di controllo 

Ogni compartimento della cantina vini (superiore e inferiore) è controllato indipendente-
mente. Per impostare le temperature:   
 
Connettere la cantina alla presa elettrica provvista di messa a terra. In caso di interruzione 
di corrente le impostazioni della temperatura impostare verranno resettate e si imposterà la 
temperatura di default a 6°C per lo scompartimento superiore e di 12°C per lo scomparti-
mento inferiore. 
 
Impostare le temperature desiderate premendo I bottoni SET adiacenti a ai display. Pre-
mendo il bottone le temperature vengono modificate di 1 grado. Le temperature seleziona-
te lampeggiano sul display per 5 secondi e in seguito ricompare la temperatura interna ai 
vani. 

 
 
Scompartimento superiore: Le temperature possono essere impostate tra 5°C e 10°C 
 
Scompartimento inferiore: Le temperature possono essere impostate tra 10°C  e 18°C   
 

Per visualizzare le temperature impostate (in ogni momento) tenere premuto il bottone 
corrispondente per 5 secondi, la temperatura impostata lampeggerà temporaneamente per 
5 secondi.  

 
 
NOTA: Se la macchina viene scollegata o spenta, oppure c’è una perdita di corrente, occorre a-

spettare 5 minuti prima della messa in funzione. Nel caso si tentasse di avviare la macchina 
prima di tale periodo di riposo, la macchina non si metterà in funzione.  

 
 Quando si accende la cantina per la prima volta oppure si riavvia dopo un lungo periodo di 

tempo di inutilizzo, ci potrebbero essere differenze tra la temperatura impostate e quella 
visualizzata sul display: ciò è normale ed è dovuto ai normali tempi di attivazione. Dopo 
qualche ora di funzionamento la macchina torna a lavorare correttamente.  

 
¾ Luci interne 

E’ possibile accendere o spegnere le luci interne premendo il tasto con l’icona lampadina. La 
luce si spegne automaticamente dopo 10 minuti che rimane accesa.  

 
 
  

CURA E MANUTENZIONE 
 

¾ Pulizia della cantina vini 
 
Spegnere l’apparecchio e rimuovere tutti gli oggetti internamente (bottiglie, ripiani e guide)  
 
Lavare le superfici interne, i ripiani e le superfici esterne con acqua tiepida e sapone neutro,  
sciacquare e asciugare bene. 
 

 
 
¾ Interruzione di corrente 

Nella maggior parte dei casi le interruzioni di corrente durano al Massimo poche ore e non 
influiscono in maniera significativa sulle temperature interne se non vengono aperte le por-



te. Se l’interruzione di corrente dovesse essere di durata più lunga occorre prendere gli op-
portuni provvedimenti per proteggere il contenuto della cantina.  

 
 
¾ Periodi di inutilizzo 

Brevi: se non si utilizza la cantina vini per un breve periodo di tempo (2/3 settimane), la-
sciare la macchina carica e in funzione.  
Lunghi: se non si utilizza la cantina vini per un lungo periodo di tempo (maggiore di 2/3 
settimane) svuotare la macchina, pulire correttamente gli interni e asciugare bene. Lasciare 
il portello socchiuso per impedire il formarsi di cattivo odore all’interno dell’apparecchio.  

 
 
¾ Spostamento della cantina vini 

 
• Svuotare completamente la cantina vini 
• Fissare con nastro adesivo tutte le parti che risultano essere libere di muoversi 8ad 

esempio I ripiani)  
• Riposizionare i piedini di livellamento all’interno della struttura per evitare danni 
• Fissare con nastro adesivo la porta in posizione di chiusura 
• Proteggere l’esterno con polistirolo o altro. 
• Assicurarsi che la cantina sia trasportata in posizione verticale e che non possa ca-

dere.  
 
 
¾ Suggerimenti per il risparmio energetico  

La cantina vini deve essere posizionata in ambiente areato e nella zona più fresca della 
stanza, lontano da fonti di calore o da raggi solari diretti.  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



PROBLEMI CON LA CANTINA VINI?? 
 

E’ possibile risolvere la maggior parte dei problemi relativi alla cantina vini in modo sempli-
ce e veloce. Leggere i suggerimenti sottostanti prima di chiamare il tecnico. 
 
 

GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI 
 
PROBLEMA POSSIBILE CAUSA 
L’apparecchio non funziona Non collegato alla corrente 

Macchina spenta 
Fusibile rotto o salvavita staccato 

Temperatura non sufficientemente fredda Controllare l’impostazione della temperatura 
Ambiente esterno molto caldo, cambiare settaggio 
temperature. 
Porta aperta troppo frequentemente. 
Porta non chiusa completamente 
Il controllo temperatura non è settato correttamente. 
La guarnizione non chiude correttamente 
 

Accensione e spegnimento motore frequente Temperatura ambiente troppo elevata 
E’ stata caricata una grande quantità di bottiglie nella 
cantina vini 
Porta aperta troppo frequentemente. 
Porta non chiusa completamente 
Il controllo temperatura non è settato correttamente. 
La guarnizione non chiude correttamente  

Vibrazioni Controllare il corretto livellamento dell’apparecchio  
L’apparecchio sembra produca troppo rumore  Il rumore di espansione del gas è normale (risucchio e 

soffio) 
Un brusio ad ogni fine ciclo è normale in quanto pro-
viene dalla fase di sbrinamento automatico Contrazioni 
e espansioni delle pareti interne potrebbero talvolta 
provocare rumori brevi e improvvisi  
Controllare il corretto livellamento dell’apparecchio  

La porta non chiude correttamente Controllare il corretto livellamento dell’apparecchio  
La guarnizione è sporca 
I ripiani non sono in posizione 

 


